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1.  Solve the following Multiple Choices Question. 

 

 

  1) Which of the following is an example of a foodborne infection? 

 a) Botulism b) Salmonellosis 

 c) Staphylococcus intoxication d) Clostridium botulinum intoxication 

 

1 

  2) Botulism is caused by : 

 a) Staphylococcus aureus b) Clostridium botulinum 

 c) Salmonella typhi d) Escherichia coli 

 

1 

  3) Staphylococcal food poisoning is mainly due to: 

 a) Endotoxin  b) Neurotoxin 

 c) Exotoxin d) Enterotoxin 

 

1 

  4) The significance of microbes in food is related to: 

 a) Spoilage only b) Fermentation only 

 c) Preservation only d) All of the above 

 

1 

  5) The major toxin in Clostridium botulinum is : 

 a) Enterotoxin b) Neurotoxin 

 c) Hemolysin d) Cytotoxin 

 

1 

  6) Idli is a fermented product made from: 

 a) Soybeans b) Rice and black gram 

 c) Wheat and barley d) Corn and soy 

 

1 

  7) Sauerkraut is made from: 

 a) Cabbage b) Carrot 

 c) Turnip d) Radish 

 

1 

  8) Which bacteria are most commonly used in probiotic products? 

 a) E. Coli b) Bacillus subtilis 

 c) Lactobacillus species d) Staphylococcus aureus 

 

1 

  9) Probiotics are used as: 

 a) Pathogens b) Nutraceuticals 

 c) Antibiotics d) Pesticides 

 

1 

  10) HACCP is related to: 

 a) Wastewater treatment b) Quality control in fermentation 

 c) Food safety management d) Preservation techniques. 

 

 

 

 

1 

*4089* 
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  11) Food spoilage mainly means: 

 a) Food preservation b) Undesirable changes in food 

 c) Fermentation d) Increase in food quality 

 

1 

  12. Which factor does not affect food spoilage? 

 a) Temperature b) pH 

 c) Salt concentration d) Electricity 

 

1 

  13) Swelling in canned food is caused by :  

 a) Oxygen Production b) Gas-producing bacteria 

 c) Yeast contamination d) Protein hydrolysis  

 

1 

  14) Spoilage of milk is commonly due to:  

 a) E. Coli b) Lactic acid bacteria 

 c) Pseudomonas  d) Clostridium  

 

1 

  15) Fruits and vegetables are mainly spoiled by : 

 a) Molds b) Viruses 

 c) Protozoa d) Yeasts  

 

1 

  16) Bioleaching of copper is mainly carried out by: 

 a) Lactobacillus b) Thiobacillus Ferrooxidans  

 c) E.coli d) Bacillus subtills  

 

1 

  17) Bioremediation is used to treat: 

 a) Drinking water b) Acid mine drainage 

 c) Fertilizers d) Pesticides 

 

1 

  18) Biogas mainly contains: 

 a) CO2 b) Methane 

 c) Oxygen d) Nitrogen  

 

1 

  19) Which of the following is a xenobiotic compound?  

 a) Starch b) Glucose 

 c) Plastics d) Cellulose  

 

1 

  20) Mercury detoxification by microbes is called : 

 a) Bioleaching b) Biotransformation 

 c) Bioremediation  d) Bioaccumulation  

 

1 

2.  Solve the following question. 

 

 

  1) Define foodborne disease. 

 

1 

  2) Name one microbe responsible for food infection. 

 

1 

  3) Give one example of food intoxication. 

 

1 

  4) What is food contamination? 

 

1 

  5) Name a source of contamination in food. 

 

 

1 
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  6) Define food spoilage. 

 

1 

  7) Name one factor affecting food spoilage. 

 

1 

  8) Which bacteria cause swelling in canned food? 

 

1 

  9) Name one example of fruit spoilage. 

 

1 

  10) Mention one common spoilage organism for poultry. 

 

1 

  11) Name of fermented vegetable product. 

 

1 

  12) Define probiotics. 

 

1 

  13) Name one microorganism used in probiotic products. 

 

1 

  14) What does HACCP stand for? 

 

1 

  15) Mention one nutraceutical probiotic food. 

 

1 

  16) Define bioleaching. 

 

1 

  17) Name a microorganism used in uranium bioleaching. 

 

1 

  18) What is bioremediation? 

 

1 

  19) Name one xenobiotic. 

 

1 

  20) What is the main gas in biogas? 

 

1 

  **********  
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B.A. / B.Com. (NEP) Semester-II 
BSC2O9 - Microbiology - Open Elective - Food Microbiology 

 

Time : Two Hours Max. Marks : 40 
_____________________________________________________________________ 

    

1.  खालील बहुपर्ाार्ी प्रश्न सोडवा. 

 

 

  1) खालीलपैकी कोणत ेफूडबॉर्न इन्फेक्शर्चे उदाहरण आह?े 

 अ) बोटुललझम ब) साल्मोर्ेलोलसस 

 क) स्टॅलफलोकोकस लिषबाधा ड) क्लॉलस्िलडयम बोटुललर्म लिषबाधा 

 

1 

  2) बोटुललझम कोणामळेु होतो? 

 अ) स्टॅलफलोकोकस ऑररयस ब) क्लॉलस्िलडयम बोटुललर्म 

 क) साल्मोर्ेला टायफी ड) ई. कोली 

 

1 

  3) स्टॅलफलोकोकस खाद्य लिषबाधा प्रामखु्यार्े कोणत्या मळेु होते? 

 अ) एंडोटॉलक्सर् ब) न्यरूोटॉलक्सर् 

 क) एक्सोटॉलक्सर् ड) एंटेरोटॉलक्सर् 

 

1 

  4) अन्र्ातील सकू्ष्मजंतूंचे महत्त्ि कोणाशी संबंलधत आह?े 

 अ) फक्त लिघटर्ाशी ब) फक्त आंबिणकू प्रलियेशी  

 क) फक्त जतर् प्रलियेशी ड) िरील सिाांशी 

 

1 

  5) क्लॉलस्िलडयम बौटुललर्म मधील मखु्य लिष म्हणज:े 

 अ) एंटेरोटॉलक्सर् ब) न्यरूोटॉलक्सर् 

 क) हमेोलायलसर् ड) साइटोटॉलक्सर् 

 

1 

  6) इडली कोणापासरू् बर्िली जाते? 

 अ) सोयाबीर् ब) तांदळू आलण उडीद डाळ 

 क) गहू आलण बाली ड) मका आलण सोयाबीर् 

 

1 

  7) सॉिरिॉट कोणापासरू् बर्ते? 

 अ) कोबी ब) गाजर 

 क) लबट ड) मळेु 

 

1 

  8) प्रॉबायोलटक उत्पादर्ांमध्ये सिानलधक िापरले जाणारे जीिाण ूकोणत ेआहते? 

 अ) ई. कोली ब) बॅलसलस सलटटललस 

 क) लॅक्टोबॅलसलस जाती ड) स्टॅलफलोकोकस ऑररयस 

 

1 

  9) प्रॉबायोलटक्स कशासाठी िापरले जातात? 

 अ) रोगकारक म्हणरू् ब) न्यिूास्यलुटकल्स म्हणरू् 

 क) अँटीबायोलटक्स म्हणरू् ड) कीटकर्ाशक म्हणरू् 

 

1 
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  10) HACCP कोणाशी संबंलधत आह?े 

 अ) सांडपाणी प्रलिया ब) आंबिणकुीतील गणुित्ता लर्यंत्रण 

 क) अन्र् सरुक्षा व्यिस्थापर् ड) जतर् तंत्रज्ञार् 
 

1 

  11) अन्र्ाचे लिघटर् म्हणज ेमखु्यत: काय? 

 अ) अन्र् संरलक्षत होणे ब) अन्र्ात अपायकारक बदल होणे 

 क) आंबिणकू ड) अन्र्ाची गणुित्ता िाढिणे 
 

1 

  12) खालीलपैकी कोणता घटक अन्र्ाच्या लिघटर्ािर पररणाम करत र्ाही? 

 अ) तापमार् ब) pH 

 क) मीठ एकाग्रता ड) िीज 
 

1 

  13) कॅर् केलेल्या अन्र्ात फुगिटा कशामळेु होतो? 

 अ) ऑलक्सजर् लर्लमनती ब) िाय-ूलर्लमनती करणाऱ्या जीिाणूंमुळे 

 क) यीस्ट दषूणामळेु ड) प्रलथर्ांचे लिघटर् 
 

1 

  14) दधुाचे लिघटर् सामान्यत: कोणामळेु होते? 

 अ) ई. कोली ब) लॅलक्टक ऍलसड बॅक्टेररया 

 क) स्यडूोमोर्स ड) क्लोलस्िलडयम 
 

1 

  15) फळे आलण भाजीपाला प्रामखु्यार्े कोणामळेु खराब होतात? 

 अ) बुरशी ब) लिषाणू 

 क) प्रोटोजोआ ड) यीस्ट 
 

1 

  16) कॉपरचे बायोलीलचंग प्रामखु्यार्े कोणाद्वारे केले जात?े 

 अ) लॅक्टोबॅलसलस ब) थायोबॅलसलस फेरो ॲालक्सडन्स 

 क) ई. कोली ड) बॅलसलस सलटटललस 
 

1 

  17) बायोररलमलडएशर् का िापरली जाते? 

 अ) लपण्याच्या पाण्यासाठी ब) ऍलसड माईर् डे्रर्ेजसाठी 

 क) खते तयार करण्यासाठी ड) कीटकर्ाशकांसाठी 
 

1 

  18) बायोगॅस प्रामखु्यार्े काय असते? 

 अ) CO2 ब) लमथरे् 

 क) ऑक्सीजर् ड) र्ायिोजर् 
 

1 

  19) खालीलपैकी झेर्ोबायोलटक संयगु कोणते आह?े 

 अ) स्टाचन ब) ग्लकूोज 

 क) प्लालस्टक ड) सेल्यलुोज 
 

1 

  20) सकू्ष्मजंतूंद्वारे मरकरीचे लडटॉलक्सलफकेशर् यास काय म्हणतात? 

 अ) बायोलीलचंग ब) बायोिांसफॉमेशर् 

 क) बायोररमेलडएशर् ड) बायोअक्यमु्यलुेशर् 

 

 

 

1 
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2.  खालील प्रश्न सोडिा. 

 

 

  1) अन्र्जन्य रोग याची व्याख्या करा. 

 

1 

  2) अन्र् संसगानसाठी जबाबदार असलेला एक लजिाण ूसांगा. 

 

1 

  3) अन्र् लिषबाधेचे एक उदाहरण द्या. 

 

1 

  4) अन्र् प्रदषूण म्हणजे काय? 

 

1 

  5) अन्र्ातील प्रदषूणाचा एक स्त्रोत सांगा. 

 

1 

  6) अन्र्ाच्या लबघाडाची व्याख्या करा. 

 

1 

  7) अन्र्ाच्या लबघाडािर पररणाम करणारा एक घटक सांगा. 

 

1 

  8) डबाबंद अन्र्ात फुगिणारी बॅक्टेररया कोणती आह?े 

 

1 

  9) फळांच्या लबघाडाचे एक उदाहरण सांगा. 

 

1 

  10) कुक्कुटपालर्ासाठी सामान्यत: आढळणारा लबघाड करणारा लजिाण ूकोणता आह?े 

 

1 

  11) आंबिलेली एक भाजीपाला उत्पादर्े सांगा. 

 

1 

  12) प्रोबायोलटक्सची व्याख्या करा. 

 

1 

  13) प्रोबायोलटक उत्पादर्ात िापरली जाणारी एक लजिाण ूप्रजाती सांगा. 

 

1 

  14) HACCP चे पणून रूप काय आह?े 

 

1 

  15) एक न्यिूास्यलुटकल प्रोबायोलटक अन्र् सांगा. 

 

1 

  16) बायोलीलचंगची व्याख्या करा. 

 

1 

  17) यरेूलर्यम बायोलींलचंगमध्ये िापरला जाणारा एक लजिाण ूसांगा. 

 

1 

  18) बायोररलमलडएशर् म्हणजे काय? 

 

1 

  19) एक झेर्ोबायोलटक उदाहरण सांगा. 

 

1 

  20) बायोगॅस मध्ये मखु्य िाय ूकोणता आह?े 

 

1 

  **********  
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1.  निम्िनलनखत बहुनवकल्पीर् प्रश्न हल करें। 
 

 

  1) लर्म्र्लललखत में से कौर् खाद्य जलर्त संिमण (फूडबोर्न इन्फेक्शर्) का उदाहरण ह?ै 

 अ) बोटुललज्म़ ब) साल्मोर्ेलोलसस 

 क) स्टैलफलोकोकस लिषाक्तता ड) क्लोलस्िलडयम बोटुललर्म लिषाक्तता 

 

1 

  2) बैटुललज्म़ लकसके कारण होता है? 

 अ) स्टैलफलोकोकस ऑररयस ब) क्लोलस्िलडयम बोटुललर्म 

 क) साल्मोर्ेला टाइफी ड) ई. कोली 

 

1 

  3) स्टैलफलोकोकस खाद्य लिषाक्तता मखु्य रूप से लकसके कारण होती ह?ै 

 अ) एंडोटॉलक्सर् ब) न्यरूोटॉलक्सर् 

 क) एक्सोटॉलक्सर् ड) एंटेरोटॉलक्सर् 

 

1 

  4) भोजर् में सकू्ष्मजीिों का महत्ि लकससे संबंलधत ह?ै 

 अ) केिल खराबी से ब) केिल लकण्िर् से 

 क) केिल संरक्षण से ड) उपरोक्त सभी से 

 

1 

  5) क्लोलस्िलडयम बोटुललर्म में मखु्य लिष कौर् सा ह?ै 

 अ) एंटेरोटॉलक्सर् ब) न्यरूोटॉलक्सर् 

 क) हीमोलाइलसर् ड) साइटोटॉलक्सर् 

 

1 

  6) इडली लकससे बर्ती ह?ै 

 अ) सोयाबीर् ब) चािल और उड़द दाल 

 क) गेह  ंऔर जो ड) मक्का और सोयाबीर् 

 

1 

  7) सौकरिाट लकससे बर्ता ह?ै 

 अ) पत्ता गोभी ब) गाजर 

 क) शलजम ड) मलूी 

 

1 

  8) प्रोबायोलटक उत्पादों में सबस ेअलधक उपयोग होर्े िाले बैक्टीररया कौर् से हैं?  

 अ) ई. कोली ब) बैलसलस सबलटललस 

 क) लैक्टोबैलसलस प्रजालतयॉ ड) स्टैलफलोकोकस ऑररयस 

 

1 

  9) प्रौबायोलटक्स का उपयोग लकस रूप में लकया जाता ह?ै 

 अ) रोगजर्क ब) न्यिूास्यलुटकल्स 

 क) एंटीबायोलटक्स ड) कीटर्ाशक 

 

1 
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  10) HACCP लकससे संबंलधत हैं? 

 अ) अपलशष्ट जल उपचार ब) लकण्िर् में गुणित्ता लर्यंत्रण 

 क) खाद्य सरुक्षा प्रबंधर् ड) संरक्षण तकर्ीक 
 

1 

  11) भोजर् की खराबी का मखु्य अथन क्या ह?ै 

 अ) भोजर् का संरक्षण ब) भोजर् में अिांछर्ीय पररितनर् 

 क) लकण्िर् ड) भोजर् की गणुित्ता में िलृध्द 
 

1 

  12) लर्म्र् में से कौर् सा कारक भोजर् की खराबी को प्रभालित र्हीं करता? 

 अ) तापमार् ब) pH 

 क) र्मक की सांद्रता ड) लबजली 
 

1 

  13) लडटबाबंद भोजर् में फुलर्ा लकसके कारण होती ह?ै 

 अ) ऑलक्सजर् उतपादर् ब) गैस उत्पन्र् करर्े िाले बैक्टीररया 

 क) यीस्ट संदषूण ड) प्रोटीर् हाइड्रोलललसस 
 

1 

  14) दधू की खराबी सामान्यत: लकसके कारण होती ह?ै 

 अ) ई. कोली ब) लैलक्टक एलसड बैक्टीररया 

 क) सडूोमोर्ास ड) क्लोलस्िलडयम 
 

1 

  15) फल और सलटजयॉ मखु्य रूप से लकसके कारण खराब होती हैं? 

 अ) फफंूदी ब) िायरण 

 क) प्रोटोजोआ ड) यीस्ट 
 

1 

  16) तांब ेका बायोलीलचंग मखु्य रूप से लकसके द्वारा लकया जाता ह?ै 

 अ) लैक्टोबैलसलस ब) थायोबैलसलस फेरो ऑलक्सडेन्स 

 क) ई. कोली ड) बैंलसलस सबलटललस 
 

1 

  17) बायोररमेलडएशर् का उपयोग लकसके उपचार में लकया जाता ह?ै 

 अ) पीर्े का पार्ी ब) एलसड माइर् डे्रर्ेज 

 क) उिनरक ड) कीटर्ाशक 
 

1 

  18) बायोगैस में मखु्य रूप से क्या होता ह?ै 

 अ) CO2 ब) मीथेर् 

 क) ऑक्सीजर् ड) र्ाइिोजर् 
 

1 

  19) लर्म्र् में से कौर् एक जेे़र्ोबायोलटक यौलगक ह?ै 

 अ) स्टाचन ब) ग्लकूोज 

 क) प्लालस्टक ड) सैल्यलूोज़ 
 

1 

  20) सकू्ष्मजीिों द्वारा मरकरी लडटॉक्सीलफकेशर् को क्या कहा जाता ह?ै 

 अ) बायोलीलचंग ब) बायोिांसफॉमेशर् 

 क) बायोररमेलडएशर् ड) बायोएक्समू्यलूेशर् 

 

 

 

1 
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2.  लर्म्र्लललखत प्रश्ना हल करें। 
 

 

  1) खद्य जलर्त रोग को पररभालषत करें। 

 

1 

  2) खद्य संिमण के ललए लजम्मेदार एक सकू्ष्मजीि का र्ाम बताएं। 

 

1 

  3) खाद्य लिषाक्तता का एक उदाहरण दें। 

 

1 

  4) खाद्य संदषूण क्या ह?ै 

 

1 

  5) खाद्य में संदषूण का एक स्त्रोत बताएं। 

 

1 

  6) खाद्य खराबी को पररभाषीत करें। 

 

1 

  7) खाद्य खराबी को प्रभालित करर्े िाला एक कारक बताएं। 

 

1 

  8) लडटबाबंद खाद्य में सजूर् पैदा करर्े िाले बैक्टीररया का र्ाम बताएं। 

 

1 

  9) फलों की खराबी का एक उदाहरण बताएं। 

 

1 

  10) पोल्िी के ललए एक सामान्य खराबी करर्े िाले सकू्ष्मजीि का र्ाम बताएं। 

 

1 

  11) एक लकलण्ित सटजी उत्पाद का र्ाम बताएं। 

 

1 

  12) प्रोबायोलटक को पररभाषीत करें। 

 

1 

  13) प्रोबायोलटक उत्पादों में उपयोग लकए जार्े िाले एक सकू्ष्मजीि का र्ाम बताएं। 

 

1 

  14) HACCP का परूा र्ाम क्या हैं? 

 

1 

  15) एक न्यिूास्यलूटकल प्रोबायोलटक खाद्य का उदाहरण बताएं। 

 

1 

  16) बायोलीलचंग को पररभालषत करें। 

 

1 

  17) यरेूलर्यम बायोलीलचंग में उपयोग लकए जार्े िाले एक सकू्ष्मजीि का र्ाम बताएं। 

 

1 

  18) बायोररमेलडएशर् क्या हैं? 

 

1 

  19) एक जेर्ोबायोलटक का र्ाम बताएं। 

 

1 

  20) बायोगैस में मखु्य गैस कौर् सी ह?ै 
 

1 

  ********  

 


